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Alle Preise verstehen sich
als Abholpreise und Bruttopreise inklusive gesetzlicher MwSt.

Bei Lieferung entsteht eine
Lieferkostenpauschale nach Absprache.
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SUPPEN & EINTOPFE

hausgemachte Suppen (pro Portion 400 mi)

Soljanka mit saurer Sahne und Zitrone

Kesselgulasch

Gyrossuppe mit Paprika

Frischkdse-Suppe mit Porree und Hackfleisch
SifSkartoffel-Chili-Suppe

Rote Linsensuppe mit Tomaten, Kokosmilch und Koriander (vegan)
Indische Mohrensuppe mit Kokosmilch (vegan)

Auf Wunsch servieren wir Baguettes oder frisches Mischbrot mit einem
kleinen Aufpreis

hausgemachte Eintopfe (kinnen auch vegan gekocht werden)
(pro Portion 400 ml)
deftiger Erbseneintopf

pikanter Linseneintopf
griiner Bohneneintopf
bunte Kartoffelsuppe

Sauerkrautsuppe mit Paprika und Kassler

€ 6,50

€ 6,00




EINZELANGEBOT
FUR FINGERFOOD

halbe belegte Brotchen (auch vegan) fein dekoriert,
pro halbes Brotchen

halbe belegte Vollkorn-Brotchen (auch vegan) fein dekoriert,
pro halbes Brotchen

Canapé (Baguettesschnittchen) verschieden belegt (auch vegan) auf
Platte angerichtet und fein dekoriert,
pro Canapé

Laugenstange verschieden belegt (auch vegan) auf Platte angerichtet,
pro Laugenstange

Partyboulette (50 g) mit Kisewiirfel und Weintraube dekoriert,
pro Partyboulette

Schweinemedaillons mit Eiercreme und Obst dekoriert,
pro Medaillon

Partyschnitzel mit Zitrone auf Platte angerichtet,
pro Schnitzel

halbes Ei mit Eiercreme, fein dekoriert,
pro halbes Ei

verschieden belegte Pumpernickel-Taler (mit Frischkiise, auch vegan),
pro Taler

Pumpernickel-Taler mit Ei und Réiuchergarnele oder Matjesstreifen
garniert,
pro Taler

verschiedene Desserts (auch vegan) Rote Griitze mit Vanillesauce,
Waldfrucht-Joghurt-Creme mit Rohrzucker,
(pro Portion 0,11)

verschiedene Stiick Blechkuchen (geteilt) auf Platte angerichtet,
pro Stiick

€ 2,00

€ 2,10

€ 2,20

€ 3,90

€ 1,70

€ 2,20

€ 2,20

€ 1,50

€ 1,30

€ 1,90

€ 2,00

€ 2,20




SALATE

hausgemachte Salate (pro Portion)

Kartoffelsalat ,Hausmanns Art“ (200 g)
Gurken-Kartoffelsalat mit Sahnemeerrettich (200 g)

Deftiger Kartoffel-Specksalat (200g)

Italienischer Nudelsalat mit Pesto, Cocktailtomaten und Rucola (200 g)
Bunter Nudelsalat mit Mayonnaise (200 g)
Linsen-Rucola-Salat (150g)

Gurkensalat mit und ohne Sahne (100 g)

Tomatensalat (100g)

Shopska-Salat mit Feta (150 g)

Bunter Salat ,Israelische Art* (100 g)

Salat griechischer Art mit Oliven und Schafskdse (150 g)

Feuriger Mango-Salat mit Tomaten und Chili (100g)

Bunter Bohnensalat mit Roten Bohnen, griinen Bohnen, Mais (100g)
Eiersalat (100 g)

Gefliigelsalat mit Mandarinen (100 g)

Thunfisch-Salat (100 g)

Rote Beete Salat mit Knoblauch und Mayonnaise (150 g)

€ 2,80




KALTE PLATTEN

Kalte Platte fein dekoriert (pro Pers. 120g kalkuliert)

Feine gemischte Kaseplatte (pro Person)
mit Trauben, verschiedenem Schnittkdse, Camembert und anderem Weichkdise

Franzosische Kaseauswahl (pro Person)
mit Ziegenkdse, Schnittkdise, verschiedenem Camembert, Weichkdise
und buntem Obst garniert

gemischte Platte (pro Person)
mit verschiedenem Kdse, Salami, Braten und Schinken fein garniert

rustikale Thiiringer Wurstplatte (pro Person)
mit Knackwurst, Schinkenvariation, Fleischblutwurst,
Hausmacher Leberwurst, Salami, gefiillte Lende

Gemischte Bratenplatte (pro Person)
mit Kassler, Schweinekrustenbraten, gerducherter Putenbrust,
verschiedenem Schinken

Raucherfischvariation (ab 8 Personen, pro Person)
verschiedener Rducherfisch auf Salat angerichtet und fein garniert

Mediterrane Platte (ab 8 Personen, pro Person)

gefiillte Apfelpaprika, getrocknete und in Olivendl eingelegte Tomaten,
verschiedene Oliven, Surimi, Peperoni scharf und mild,

gefiillte Champignonkopfe und Kdsecreme

Gemischte Obstplatte verzehrfertig, frisches Obst nach Saison

kleine
grofSe

Hackepeter-Schwein
Gehacktes ,, Thiiringer Art*“ an Gewiirzgurken-Scheiben und Zwiebelwiirfel
pro Kilo

€ 8,20

€ 9,20

€ 8,20

€ 9,80

€ 8,20

€ 10,50

€ 9,80

€ 16,50



WARMER ANTEIL

(UNSERE EMPFEHLUNG PRO PERSON 300g ROHGEWICHT)

! Preis wird pro 1kg berechnet.

Kassler im Brotteig gebacken € 28,50
Prager Schinken im Brotteig gebacken € 33,50
Spanferkel im Ganzen oder als Braten auf Sauerkraut angerichtet € 33,50
Kassler-Braten auf Sauerkraut angerichtet € 28,50
Thiiringer Mutzbraten Schweinekamm mit Majoran auf Sauerkraut € 28,50
angerichtet

Putenbraten auf gemischtem Gemiise angerichtet € 27,50
Hahnchenunterkeulen auf Kaisergemiise angerichtet € 25,50
gemischte Gemiisevariation (wir empfehlen pro Person 200 g) € 18,50
serviert mit Sauce Hollandaise oder Semmelbrosel in Butter

verschiedene Beilagen (wir kalkulieren pro Portion 200 g), (pro Portion) € 3,00

Salzkartoffeln, Rosmarin-Kartoffeln, Thiiringer Kl6fSe, Basmatireis







KOMPLETTE BUFFETS

KALTES BUFFET

(AB 10 PERSONEN)

Kalte Platten:

Salate:

Dessert:

properson € 19,50

wiirzig angemachter Hackepeter
an Zwiebelwiirfeln

Partybouletten dazu Mixed Pickels

Bratenplatte mit Kassler, Schwein, Schinken
und Salamivariationen

Tomate mit Mozzarella
und Balsamico

gemischte Kaseplatte
mit Weintrauben

hausgemachter Fleischsalat,
Eiersalat, Thunfischsalat

Bunter gemischter Salat griechische
Art mit Feta und Oliven

Rote Griitze mit Vanillesauce

Schokopudding mit
Vanillesauce

Dazu reichen wir gemischte Brotsorten, Butter und Schmalz.



CANAPE BUFFET

(AB 10 PERSONEN)

Zur Auswahl deftiger Kesselgulasch/
Frischkase-Lauch Suppe mit Hackfleisch/
SuifSkartoffel-Chili-Suppe (vegan)/

Rote Linsensuppe (vegan)

verschieden belegte Canapés mit rohem
Schinken, Salami, gekochtem Schinken, Kassler-
braten, Rducherlachs und Kdise, Pumpernickel-
Taler mit verschiedenen Frischkdsehdppchen

Hausgemachte Partybouletten
mit Kdsewiirfel und Weintraube dekoriert

Tomate-Mozzarella-SpiefSchen
mit Oliven und Basilikum

halbe gefiillte Eier fein dekoriert

frischer gemischter Salat
mit Schafskdse

Italienischer Nudelsalat
mit Rucola, Pesto und Cocktailtomaten

Warmanteil: .
Kaltanteil: .
Salate: .
Dessert: .

properson € 24,50

bunter Obstsalat mit Joghurtcreme




RUSTIKALES STEH-BUFFET

(AB 15 PERSONEN)

Baguetteschnittchen mit Thiiringer Gehacktes, Kassler, Saftschinken,
Lachsschinken, Salami, gerducherter Putenbrust, gemischtem Kdise und
Rducherlachs mit Meerrettich fein garniert

Pumpernickeltiirmchen gefiillt mit verschiedenen Kiisecreme’s
Matjeshappchen auf gekochtem Ei und Pumpernickeltaler

Roggenbroteckchen mit hausgemachtem Griebenschmalz
und Gewiirzgurkenscheiben

halbe Eier gefiillt mit Eiercreme fein dekoriert

Partybouletten und Schnitzelchen hausgemacht mit Kéisewiirfel
und dunkler Traube garniert

Mozzarellaspiefschen mit Cocktailtomate, mit und ohne Oliven
und Basilikum

hausgemachte Soljanka mit saurer Sahne und Zitronenscheibe serviert
dazu reichen wir verschiedenes Brot

fruchtige Joghurt-Himbeer-Speise mit braunem Rohrzucker

properson € 25,50



EMPFANGS BUFFET

(AB 15 PERSONEN)

Tournedos vom Toast mit feinem Kéise und Réiiucherlachs mit Meerrettich
belegt und fein garniert

Baguettes-Schnittchen mit Lachsschinken, Salami, gerdiucherter
Putenbrust belegt und fein garniert

Pumpernickel-Happchen mit geréiucherten Garnelenschwiinzen
auf Eierscheibe und Algensalat

halbe Eier gefiillt mit hausgemachter Eiercreme fein dekoriert
Hahnchen-Nuggets und Schweinemedaillons mit Obst garniert

Caprese-SpiefSchen mit Tortellini Cocktailtomate, Basilikum
und Olive

Blatterteigtaler gefiillt mit Ziegenfrischkiise und Olivenscheiben
hausgemachter Israelischer Salat in kleinen Schdlchen serviert
Mousse au Chocolat fein garniert

fruchtige Joghurt-Himbeer-Speise mit braunem Rohrzucker

properson € 27,50




ALT BERLINER BUFFET

(AB 15 PERSONEN)

Warmanteil: « hausgemachte Bouletten
mit Zwiebelringen

o Kassler im Brotteig gebacken

Kaltanteil:  wiirzig angemachter Hackepeter
» Berliner Eisbeinsiilze an Remoulade
e Rollmops und Brathering
» Matjes mit Zwiebelringen
» Schinken und Salamivariationen

e Harzer Roller, Camembert und
Schnittkase

Salate: e Gurkensalat, Tomatensalat, Kartoffel-
salat, Krautsalat und Gewlirzgurken

Dessert: e Rote Griitze mit Vanillesauce

properson € 25,50

Dazu reichen wir gemischte Brotsorten, Butter und Schmalz.



THURINGER BUFFET

(AB 20 PERSONEN)

Warmanteil:  Thiiringer Mutzbraten
mit Zwiebelsauce

e Sauerbraten ,Thiiringer Art“

dazu Rotkohl
e dazu Salzkartoffeln und Thiiringer
Klofse
Kaltanteil: « Thiiringer Hackepeter-Schwein

mit Zwiebelwiirfel

o Rustikale Platte mit Hausmacher Leberwurst,
Fleischsiilze, Filetrotwurst, Schweineknackwurst,
Salamivariation, Nussschinken, Knacker,
Schinkenspeck

e Gemischte Kasevariation dazu Kochkdse
und Korbkdise mit Trauben garniert

Salate: e Bunte Salatvariation mit Kopfsalat,
Salatgurke, Mohren, Tomaten, Radieschen
und Zwiebeln

e Thiiringer Rotwurstsalat
e Griine Bohnensalat

e Blumenkohlsalat

Dessert: « hausgemachter GriefSpudding mit
Sauerkirschen

properson € 31,50

Dazu reichen wir gemischte Brotsorten, Butter und Schmalz.




VEGETARISCHES BUFFET

(AB 15 PERSONEN)

Warmanteil:

Couscous-Gemuse-Curry

Mohren-Bananen-Ragout mit Rosi-
nen, Orangen-Sahne-Sauce
dazu Wildreis

Rahmschwammerl (Pilzpfanne)
mit Spiitzle

Kaltanteil:

gemischte Rohkostplatte
dazu verschiedene Dips

Mediterrane Platte mit gefiillten Apfelpaprika,
getrocknete und in Olivendl eingelegte Tomaten,
verschiedene Oliven, Peperoni scharf und mild,
gefiillte Champignonkopfe und Kdsecreme

Tomaten mit Mozzarella
und Balsamico

Franzosische Kaseauswahl
mit Weintrauben garniert

Salate:

hausgemachter Rote Linsen-Salat
mit Roter Bete

Mango-Chili-Salat

mit Tomate

Shopska — Salat mit Feta

Dessert:

properson € 32,50

Dazu reichen wir verschiedene Baguettes.

gemischte Obstplatte verzehrfertig

Himbeer-Joghurt-Speise
mit braunem Rohrzucker



SCHLEMMER BUFFET

(AB 20 PERSONEN)

Warmanteil:

Kaltanteil:

Salate:

Dessert:

prorerson € 35,50

feines Putengeschnetzeltes
mit Basmati-Reis

Schweinemedaillons auf
Rahmchampignons mit Rosmarinkartoffeln

Rindergeschnetzeltes ,,Art Stroganoff*
dazu Spdtzle

gemischte Schinkenplatte
mit Honigmelone

geraucherte Hihnchen- und Putenbrust

Raucherfischplatte
mit halben gefiillten Eiern garniert

Tomaten mit Mozzarella
und Balsamico

Franzosische Kaseauswahl
mit Weintrauben garniert

hausgemachter Gefliigelsalat
mit Mandarinen

Mango-Chili-Salat

Shopska — Salat mit Feta

gemischte Obstplatte verzehrfertig

Dazu reichen wir gemischte Brotsorten, Butter und Schmalz.






(AB 20 PERSONEN)

WEIHNACHTS BUFFET 3/&

Warmanteil: .

o

Kiirbis-Orangen-Siippchen
mit Zimt-Croutons

oder Tomaten-Apfel-Siippchen

Enten-oder Gansekeulen in deftiger
Sauce mit Salzkartoffeln, Thiiringer KléfSen,
Apfelrotkohl und Griinkohl

gemischte Schinkenplatte
mit Honigmelone

Franzosische Kaseauswahl
mit Weintrauben

weihnachtlicher Feldsalat
mit Granatapfelkernen und Walniissen

Rote-Bete-Salat mit Meerrettich und
saurer Sahne

Shopska — Salat mit Feta

Kaltanteil: .
Salate: .
Dessert: .

properson € 38,50

Dazu reichen wir Baguettes sowie Butter.

Apfel-Spekulatius-Creme
mit Rosinen und Rum

Weihnachtstraum-Obstsalat
mit Mascarpone-Joghurt-Creme
und Walniissen
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